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Unternehmensportrat Torten Tollkiihn: SiiBe Torten-Kunstwerke aus Herrenstrunden

Die Akropolis, das Rathaus Bensberg, das RheinEnergie Stadion und das Empire State Building haben
eines gemeinsam: Es gibt sie alle in Herrenstrunden — und zwar aus Miirbeteig, Wiener Boden,
Valrhona Schokolade, Fruchtcremes, Marzipan und weiteren leckeren Zutaten. Torten Tollkiihn hat
einen ambitionierten Namen und wird dem mit den eigenen Kreationen mehr als gerecht. Bei
Hochzeitsfeiern, Geburtstagen und Firmenjubilden sind die Torten aus dem Strundetal nicht mehr
wegzudenken.

Seit 14 Jahren beliefern Hendrik und Bernd Tollkiihn ihre Kunden in der Region, nach Kéln, Siegburg,
Bonn, Wuppertal, an den Nirburgring und natirlich Bergisch Gladbach. Damals war es eine Laune,
die kleine Backstube in Unterthal flr die Herstellung von Themen- und 3D-Torten zu nutzen. Hendrik
TollkGihn, gelernter Backermeister, hatte einige Jahre abseits seiner Branche verbracht. Zu viele
Fertigmischungen, zu viele kiinstliche Aromen und Chemie — das Handwerk hatte fiir ihn seine Seele
verloren. Die Gelegenheit einer eigenen Backstube wollten die beiden sich nicht entgehen lassen,
aber mit einer anderen Herangehensweise. Und diesem Qualitdtsanspruch ist Torten Tollkiihn bis
heute treu. Hier gibt es nur frische Zutaten und Selbstgemachtes. Selbst die Wiener Béden werden
noch von Hand aufgeschlagen. In der Himbeertorte sind echte Beeren, kein Aroma. Zum Einsatz
kommen auch qualitativ hochwertige Mehle, wie zum Beispiel ein spezielles Buchweizenmehl.

Vor acht Jahren bot sich eine weitere Chance, das kleine Café in Herrenstrunden mit eigener
Backstube und Verkaufsraum zu Gbernehmen. Seitdem ist Torten Tollkiihn hier anséassig. Es gibt eine
feine Auswahl an eigenen (auch belegten) Brotchen und Getranken. Im Sommer stehen vor der Tur
noch einige Tische — es bleibt Giberschaubar. Denn so kénnen die beiden sich und ihrem
Qualitatsanspruch treu bleiben. Das bedeutet auch, dass die Nachfrage héher ausfallen kann als das
Angebot. Besonders am Wochenende sollte man nicht zu spat kommen, um die komplette Auswahl
zu haben.

Es gab in den letzten Jahren immer wieder Angebote, andere Cafés zu ilbernehmen und zu bewirten.
Aber die Tollkiihns wollen ihren Anspruch weiter konsequent verfolgen und beschrdnken sich deshalb
auf ihre Backstube und ihr Café.



Die Herstellung der Torten mit Backen,
Dekorieren und Schmicken kann bis zu sechs
Stunden in Anspruch nehmen. In der Woche
entstehen so etwa 20 kleine Torten fiir das Café
und 10 bis 12 individuelle Torten fir
Festivitaten. Zu den Bestsellern gehéren
Schwarzwalder Kirsch (mit besonders
eingelegten Friichten), Apfel-Streusel und
Eissplitter. Der aktuelle Geheimtipp ist eine mit
einer Creme aus Ziegenfrischkase, Feige und
gesalzenen Macademia-Nussen gefiillte Torte.
Neben den , Auftragsarbeiten” kommt es ab und an vor, dass Kunden eine ganze Torte aus der Café-
Auslage fir den Geburtstag kaufen. Meist steckt eine ,Notlage” dahinter: entweder den 50.
Geburtstag vergessen oder die eigenen Backkiinste Gberschatzt... . Besser ist so etwas natlirlich mit
Vorbestellung, denn dann kénnen die Details wie Fillung, Teige und Dekoration in Ruhe geklart
werden. Hierfiir nehmen sich Hendrik und Bernd Tollkiihn viel Zeit. Ein Album ihrer Kreationen
inspiriert, aber viele Kunden kommen mit sehr guten und konkreten Ideen, die etwas mit der Firma,
dem Lieblingshobby oder dem Anlass zu tun haben. So hat ein Kélner Konzern sein Firmengebaude in
st nachbauen lassen.

Die meisten Kunden kommen iber Empfehlungen und Mund-zu-Mund-Propaganda. Einen ersten
Eindruck, wie bunt, facettenreich und witzig die Kunstwerke sein kdnnen, gibt die Homepage:
https://www.torten-service-tollkuehn.de/ und der Facebook-Auftritt:
https://www.facebook.com/TortenSeviceTollk
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